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1. Produkte: Weichkäse mit Zugabe von Ziegenmilch. (Schönriederli) 
  Mindestens 25% Ziegenmilchanteil. 
 
2. Gewicht pro Leib:  130gr. - 220gr. 
    
 
3. Sensorik: 
  

 Standard Geschmiert geräuchert 

Aussehen: weiss, im Alter mit 
Weissschimmelbildung 
 

Hellbraune, tro-
ckene Schmiere  

goldbraun 

Konsistenz/Textur: weich, cremig bis 
leicht fester Teig. 
Weichkäse. 
 

weich, cremig bis 
fester Teig. 
Weichkäse. 
 

fester Teig  
Weichkäse 

Geruch/Geschmack: aromatisch, ausgewo-
gen 
 

aromatisch, aus-
gewogen, Zie-
gengeschmack 
 

aromatisch, typi-
scher Rauchge-
schmack 

 
4. Bestandteilliste in absteigender Reihenfolge 
 
 Bezeichnung Zutaten:  Keine 
 Bezeichnung Zusatzstoffe: Keine 
 
5. Chemische / physikalische Kennzahlen 
 
 Trockenmasse: 53.0 - 57.0 g/ 100g 
 Fett:  28 g/ 100g 
 Kohlenhydrate: 1.0  g/ 100g 
 NaCl:                    1.9. - 2.3 g/ 100g 
 
6.  Mikrobiologische Kennzahlen       intern HyV________ 
 

 Intern          KBE HyV  KBE 

Escherichia coli <100 / g <100 / g 

Koagulasepositive Staphylokokken <100 / g <100 / g 

Listeria monocytogenes nn in 25 g nn in 25 g 

 
7. Verpackung 
 
 in Saranfolie. 
 Lagerbedingungen:     gekühlt max. 5°C 
 Haltbarkeit bei obgenannten Bedingungen: bis zu 40 Tagen 
 Warenlos-Identifikation durch:    Fabrikationskontrolle  
 
 Angaben der VLtH sind auf der Verkaufsetikette ersichtlich 
 
 
Datum:.....26.06.2020............................ Unterschrift:...............R.Siegrist.......................... 


