Molkerei Schonried
Spezifikation Schonrieder

1. Produkte: Schonrieder Mild, Hartk&se 45% fit.
6 Monate gereift
2. Gewicht pro Leib: ca. 30kg.
3. Sensorik:
Aussehen: hellbraune, trockene Schmiere
Konsistenz/Textur: leicht fester, bis fester Teig.
Geruch/Geschmack: aromatisch, ausgewogen
4. Bestandteilliste in absteigender Reihenfolge
Bezeichnung Zutaten: Keine
Bezeichnung Zusatzstoffe: Keine
5. Chemische / physikalische Kennzahlen
Trockenmasse: 60-64 g/ 100g
Trockenmasse (halbfett): 62-66 g/ 100g
Fett: 32 g/ 100g
Kohlenhydrate: 1,0 g/ 100g
NaCl: 0,8-1,6 g/ 100g
6. Mikrobiologische Kennzahlen intern HyV
Intern KBE HyV KBE
Koagulasepositive Staphylokokken <10000/ g <10000/ g
Listeria monocytogenes in Schmiere- nnin25g nnin25g
wasser
7. Verpackung
Vakuumiert
Lagerbedingungen: <15°C
Haltbarkeit bei obgenannten Bedingungen: 6 Wochen
Warenlos-ldentifikation durch: Kaseinmarken
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