
 
 

Spezifikation / fiche technique                    Oberwil, Februar 2018 

 

Art. 2147 Eglifilets mit Haut 20-40 g 

Art. 2147 Filets de perches avec peau 20-40 g  

 (Perca fluviatilis)  

      

     

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
Grössen - Tailles:  20-40 g 
Verpackung/emballage: 5 kg / ct., iqf, 10% Glasur incl. / glaçage incl. 
Herkunft/originie:  RU, FAO 05, Chany See / FAO 05, Russie, Lac Chany  
Fangmethode:  Kiemennetze und vergleichbare Netze, GNS 
Méthode de pêche:  filets maillants et similaires, GNS 
 Palettisierung/palettisation: 104 x 5 kg / Palette - palette 
Transportart:   Tiefgekühlt, bei mindestens – 18° C 
Mod e de transport:  surgélés à au moins 18° C 
    

Freundliche Grüsse/Cordiales salutations 

Bayshore SA 

 

gez./signé Toby Herrlich 

Geschäftsführer/Directeur 



 
 

Mikrobiologie, Nährwerte, Allergene 
Microbiologie, valeurs nutritives, allergene 
 

Microbiological standards 
after production 

 

Aerobically mesophilic count (< cfu/g) 1.000.000 

Enterobacteriaceae (< cfu/g) 5.000 

Staphylococcus aureus (< cfu/g) 500 

E-coli (< cfu/g) 100 

Listeria monocytogenes abs/ 25gr 

Salmonella spp. /25g abs/ 25gr 

Nutritional value 100g Calculated 

Energy (KJ) 389 

Energy (kcal) 93 

Fat (g) 1 

Carbohydrates (g) 0 

Proteins (g) 21 

Allergens Calculated 

 
 

01 Gluten* Z  13 Lupin Z 

02 Crustaceans Z  14 Molluscs Z 

03 Egg Z  20 Lactose Z 

04 Fish M  21 Cocao Z 

05 Peanuts Z  22 Glutamate (E620-E625) Z 

06 Soy Z  23 Chicken meat Z 

07 Cow's milk Z  24 Coriander Z 

08 Nuts* Z  25 Corn/maize Z 

09 Celery Z  26 Legumes Z 

10 Mustard Z  27 Beef Z 

11 Sesame Z  28 Pork Z 

12 Sulfites (E220-
E228)>10mg/kg 

Z  29 Carrot Z 

(M = contains, O = unknown, K = may contain, Z = without)  

 


