1716.497 (300.007.595)

Mais Fries

Mais fries

Mais-Frites mit Cornflakes-Panade Frites du mais avec panure de corn-flaces

Beutel 2 x 2.0 kg, Stk. ca. 20 g Sachet 2 x 2.0 kg, pce env. 20 g

Zutaten Ingrédients

Maiskorner 53%, Weizenmehl, Wasser, Maisgriess, grains de mais 53%, farine de blé, eau, semoule de
Sonnenblumendl, Cornflakes 6% (Mais, Kochsalz, mai's, huile de tournesol, corn-flakes 6% (mais, sel de

Gerstenmalz), Butterfraktion, Verdickungsmittel: E 461, | cuisine, malt d'orge), fractions de beurre, épaissis-
Gewirze, Gemusebouillon, Kochsalz, Eiweisspulver und | sant: E 461, épices, bouillon de Iégumes, sel de cui-
Volleipulver (aus Bodenhaltung), Reisstarke, sine, blanc d'ceuf en poudre et ceuf entier en poudre
Traubenzucker, Hefe. Kochsalz insgesamt: 1,2% (d'élevage au sol), amidon de riz, glucose, levure.
Teneur totale en sel de cuisine : 1,2%

Nahrwerte 100 g enthalten Valeurs nutritives 100 g contiennent
Energie 1043 kJ /249 kcal Energie 1043 kJ /249 kcal
Fett 11 g Matieres grasses 11 g
Kohlenhydrate 32 g Glucides 32 g

Eiweiss 49 Protéines 49

Allergene Inhaltsstoffe Ingrédients allergenes

Glutenhaltiges Getreide, Milch, Eier Céréales contenant du gluten, lait, ceufs
Vegetarisch [\ Végétarien [\

Ovo-lacto-vegetarisch Ovo-lacto-végétarien

Zubereitung Préparation

Ca. 4 Min. bei 170 °C Env. 4 min. a 170 °C

12-14 Min. bei 200 °C — nach der Hélfte der Backzeit 8-10 min. & 200 °C — tournez aprés la moitié de temps de
wenden. cuisson.

=] 10-12 Min. bei 200 °C — nach der Halfte der Backzeit =] 10-12 min. a 200 °C — tournez aprés la moitié de temps

wenden. de cuisson.

Lagerhinweis Indication d'entrep6t

tiefgekihlt -18 °C surgelé -18 °C

Haltbarkeit Durée de conservation

Ab Produktion 18 Monate Des la production 18 mois

Bei Auslieferung mind. 6 Monate Des la livraison 6 mois

EAN- Code CU: 7616800842653

TU: 7616800636191

Rezeptanderungen mit Vorbehalt / Des changements de recette sous la réserve
Bischofszell Nahrungsmittel AG, Culinarium, CH-9220 Bischofszell, Tel. 071 424 92 92, Fax 071 424 94 96, culinarium@bina.ch, www.bina.ch




