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1716.725 (1620.222) 

Gratin Dauphinois 
 
 
 
Kartoffel-Gratin Gratin de pommes de terre 
Schale 2 x 2.0 kg Barquette 2 x 2.0 kg 
  
  

Zutaten Ingrédients 
Kartoffeln 45%, Wasser, Käse 5%, Rapsöl, Schmelzkä-
se (mit Schmelzsalz : E 452 und E 339), Magermilch-
pulver, Weizenmehl, Reisstärke, Hefeextrakt, Kochsalz, 
Eigelbpulver (aus Bodenhaltung), Streuwürze, Gewürze, 
Milcheiweiss (enthält Lactose), Gewürzextrakte, Verdi-
ckungsmittel: Xanthan. Kochsalz insgesamt: 0,76%. 
 

pommes de terre 45%, eau, fromage 5%, huile de col-
za, fromage fondu (avec sel de fonte : E 452 et E 339), 
lait écrémé en poudre, farine de blé, amidon de riz, 
extrait de levure, sel de cuisine, jaune d'œuf en 
poudre (d'élevage au sol), condiment en poudre, 
épices, protéine de lait (contient du lactose), extraits 
d'épices, épaississant: gomme xanthane.  
Teneur totale en sel de cuisine: 0,76%. 

  
  

Nährwerte 100 g enthalten 
Energie 514 kJ / 123 kcal 

Fett 7 g  

Kohlenhydrate 10 g  

Eiweiss 4.5 g  
 

Valeurs nutritives 100 g contiennent 
Energie 514 kJ / 123 kcal 

Matières grasses 7 g  

Glucides 10 g  

Protéines 4.5 g  
  
  

Allergene Inhaltsstoffe Ingrédients allergènes 
Glutenhaltiges Getreide, Milch, Eier Céréales contenant du gluten, lait, œufs 
  
  

Vegetarisch  
Ovo-lacto-vegetarisch 

Végétarien  
ovo-lacto-végétarien 

  
 

Zubereitung 
 Gefrorenes Produkt in 1/4 GN-Schale füllen. Schale nicht 

backfest. 

 70-80 Min. bei 200 °C 

 Ca. 60 Min. bei 150 °C 
 

 

 

Préparation 

 Les produits congelés verser dans le bol 1/4 GN. Récipient 
non résistant à la cuisson. 

 70-80 min. à 200 °C 

 Env. 60 min. à 150 °C 
 

  

Lagerhinweis 
tiefgekühlt -18 °C 

Indication d'entrepôt 
surgelé -18 °C 

  
  

Haltbarkeit 
Ab Produktion 12 Monate 
Bei Auslieferung mind. 8 Monate 
 

Durée de conservation 
Dès la production 12 mois
Dès la livraison 8 mois

  
 

EAN- Code CU: 7616800924014 
 TU: 7616800564869 
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