
   
 
   
 
 
 
 

 

Rezeptänderungen mit Vorbehalt / Des changements de recette sous la réserve  
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Meatballs Geflügel  
Meatballs de volaille  
 
 
Pouletfleischzubereitung mit Gemüse, Paniermehl 
und Eiprotein, zum gekocht essen 

Préparation de viande de poulet avec des légumes, 
chapelure et  protéines d'œufs, à consommer cuite 

Beutel 3 x 1.0 kg, Stk. ca. 30 g Sachet 3 x 1.0 kg, pce env. 30 g 
  
  

Zutaten Ingrédients 
Pouletfleisch 65% (Schweiz), Gemüse 12% (Karotten, 
Lauch, Sellerie), Wasser, Pouletfett, Paniermehl 4% 
(enthält Weizen), Eiweiss 1.5% (aus Bodenhaltung), 
jodiertes Kochsalz, Würzmischung (enthält Geschmacks-
verstärker: Mononatriumglutamat), Maltodextrin, Antioxi-
dationsmittel: E 301, Aroma. Kochsalzgehalt gesamt : 1.3 
% 

Viande de poulet 65% (Suisse), légumes 12% (carotte, 
poireau, céleri), eau, graisse de poulet, chapelure 4% 
(contient du blé), protéines 1,5% (d’élevage au sol), 
sel de cuisine iodé, assaisonnement (contient exhaus-
teur de goût glutamate monosodique), maltodextrine, 
antioxydant: E 30, arôme.  
Teneur totale en sel de cuisine : 1.3% 

  
  

Nährwerte 100 g enthalten 
Energie 770 kJ / 184 kcal 

Fett 12 g  

Kohlenhydrate 5 g  

Eiweiss 15 g  
 

Valeurs nutritives 100 g contiennent 
Energie 770 kJ / 184 kcal 

Matières grasses 12 g  

Glucides 5 g  

Protéines 15 g  
  
  

Allergene Inhaltsstoffe Ingrédients allergènes 
Glutenhaltiges Getreide, Eier, Sellerie Céréales contenant du gluten, œufs, céleri 
  
 

Zubereitung 

 5-6 Min. bei 170 °C 

 15 Min. 
  

 

Préparation 

 5-6 min. à 170 °C 

 15 min. 
 

  

Lagerhinweis 
tiefgekühlt -18°C 

Indication d'entrepôt 
surgelé -18°C 

  
  

Haltbarkeit 
Ab Produktion 6 Monate 
Bei Auslieferung mind. 2 Monate 
 

Durée de conservation 
Dès la production 6 mois
Dès la livraison 2 mois

  
  

EAN- Code CU: 7613312085042 
 TU: 7613312085059 
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