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Produktname: Sbrinz Riemen (CH) Artikel n°: 350000 

 
 
Technische Informationen 
 

Zusammensetzung Einheit Wert per 100 g 

Kuhmilch g 97.94 

Salz g 1.80 

Kultur g 0.25 

Lab g 0.01 

   

             

             

             

             

 
Haltbarkeit und Lagerbedingungen 
 
Haltbarkeit ab Produktion: 90 Tg 
Restlaufzeit Kunde mind.: 60 Tg 
Lagerbedingungen: < 5°C 
 
Nährwertangaben 
 

Nährwertangaben Einheit Wert per 100 g 

Energie kJ 1750 

 kcal 420 

Wasser g 30 

Total Fett g 33 

davon: gesättigte Fettsäuren g 23.4 

 ungesättigte Fettsäuren g 10.6 

 Transfettsäuren g 1.5 

Protein g 30 

Kohlenhydrate g 0.0 

Salz (Natriumchlorid) g 1.8 

Kalzium mg 1030 

Natrium mg 710 
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Sensorische Beurteilung 
 

Farbe hellgelb 

Geschmack Leicht säuerlichen typischen Geschmack 

Textur feine Reibung  

 
 
Mikrobiologische Kennzahlen 

Test Methode Ziel Toleranz 

Escherichia Coli       nn / g < 10 / g 

Koagulasepos. Staph.       nn / g < 100 / g 

Listeria monocytogenes       nn in 25g       

Salmonella       nn in 25g       

Labor für mikrobiologische Analysen, pathogene Tests und Akkreditierungsstatus: 

1. Bactlab AG, Waldeggstrasse 1, CH-3097 Liebefeld / Dipl. Biol. Hélène Spicher 
ISO/IEC 17025/STS 096 

2. Agroscope Liebefeld-Posieux, Eidg. Forschungsanstalt für Milchwirtschaft (ALP), 
Schwarzenburgstrasse 161, CH-3003 Bern / Dr. René Imhof, ISO 9011:2000 / ISO 17025 

 
 
Chemische Kennzahlen 

Test Ziel Toleranz Frequenz 

Fit 47% 45% - 49% 2x / Jahr 

Wasser 29% 27% - 34% 2x / Jahr      

 
 
Verpackung 
 

Verpackungsdetails Dimension mm Material Lieferant 

Primärverpackung 
(Verkaufseinheit)  
Schlauchbeutel 

300 x 280 HD-PE  Folie       

Sekundärverpackung 
(Gruppe von Einheiten) 

374x222x103 Karton       

Tertiärverpackung 
(Palette) 

800 x 1000 Holz       

 
 
Anzahl Riemen pro Karton     6 Stück 
Anzahl Karton pro Lage    8  Karton 
Anzahl Lagen pro Palette     7 Lagen  
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Frei von Informationen 
 

 Ja Nein 

Milch und Milchprodukte  x 

Eier und Eierprodukte x  

Weizen und Weizenprodukte x  

Soya und Soyaprodukte x  

Sesam und Sesamprodukte x  

Erdnüsse und Erdnussprodukte x  

Hartschalenobst und ihre Produkte (Walnüsse, 

Haselnüsse, Mandeln, Pecan-Nüsse, Paranüsse, 
Kaschunüsse, Pistazien, Kastanien, Pinienkerne, 
Macadamianüsse) 

x  

Gluten x  

Früchte und Fruchtprodukte x  

Gemüse und Gemüseprodukte x  

Fische und Meeresfrüchte x  

Mais und Maisprodukte x  

Knoblauch x  

Glutamate x  

Benzoate x  

Schwefeldioxide x  

Künstliche Aromen x  

Lebensmittelfarbstoffe x  

Künstliche Farbstoffe x  

Natamycin x  

Lysozym x  

Nisin x  

Nitrat x  
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Andere Konservierungsstoffe x x 

Andere Zusatzstoffe x x 

Anderes             

 
Geeignet für… 

Ovo-Lacto-Vegetarisch  Ja Nein  

Vegans  Ja Nein  

Kosher  Ja Nein  

 
Zertifikate 
BRC 
IFS 
ISO 9001 
 
EAN Code: 
 
Beutel  EAN Code 13 76 1056 3509 71 6  
Karton EAN Code 13 76 1056 3509 76 1 
 
Erklärung zur Nichtverwendung von genetisch veränderten Organismen 
 
Wir garantieren, dass das von uns hergestellte Produkte gemäss der Verordnung (EU) Nr. 
1829/2003 über gentechnisch veränderte Lebens- und Futtermittel und gemäss der 
Verordnung (EU) Nr. 1830/2003 über die Rückverfolgbarkeit von, aus genetisch veränderten 
Organismen hergestellten Lebens- und Futtermitteln, keine genetisch veränderten 
Organismen enthalten, bzw. aus solchen hergestellt werden. 
 
Dieses gilt für alle eingesetzten Roh- und Zusatzstoffe, sowie für Aromen. 
 
Herstellerinformation 

Name Lustenberger + Dürst SA 

Adresse Langrüti, Postfach 365, CH-6330 Cham 1 

Bewilligungsnummer CH-2115 

Technischer Kontakt Ahmet Uysal, Leiter QM 

Komerzieller Kontakt Bruno Portmann, Leiter Markt Schweiz 

Telefon n° +41 41 784 16 16 

Fax n° +41 41 784 16 19 

Email info@lustenberger.com 

 


