METZGEREI G. ZUBER AG

Hauptstrasse 5, 3922 Stalden

Produktespezifikation Lebensmittel

1. Stammdaten

Artikelbezeichnung
Artikelnummer Zuber
EAN-Code CU
Dokument giiltig ab

2. Adressen
Lieferant

Gottfried Zuber AG Fleischtrocknerei

Walliser Trockenspeck IGP

7052

28.02.2018

Hauptrasse 5

3922 Stalden

QS-Verantw. Zuber Marcel
Tel.-Nummer 027 /953 1550
E-Mail info@zuberag.ch

3. Allgemeine Deklarationsangaben

Sachbezeichnung nach LmV*/VVerkehrsbezeichnung
Obligatorische Zusatzangaben nach LmV*
Nettogewicht (Einflllgewicht)
Abtropfgewicht

BAG-Nummer

Produktionsland

Bio-Produkt

* Schweizerischere Lebensmittelverordnung

Hersteller (falls Lieferant nur Handler)

QS-Verantw.

Tel.-Nummer

E-Mail

QS-System

Betriebszulassungsnummer

Fleischerzeugniss zum Rohessen

Kihl und trocken aufbewahren bei ca. 10°C

1.7kg

Schweiz

Nein

4. Zusammensetzung und weitere obligatorische Angab en

4.1 Zutatenliste fur konventionelle Produkte

Liste aller Zutaten und Zusatzstoffe in mengenmassig absteigender Reihenfolge, wertgebende Zutaten

quantitativ, Herkunftsangabe des Rohmaterials

Bestandteil %-Anteil Herkunftsland Ezgifeenseﬁn:r:?}aEZ?nZ“Ch’ Zertifikat
Schweinefleisch 97.50%|Schweiz

Nitritpokelsalz 1.79%|Schweiz

Zucker 0.47%|Osterreich

Gewlrze 0.14%|EU / ASIEN

Krauter 0.08%|EU




Reifekultur 0.00%|EU

Die Ruckverfolgbarkeit gemass Verordnung (EG) 178/2002 ist fir sémtliche Zutaten sichergestellt

4.2 Weitere Angaben

Labart

Tierart der Speisegelatine

Haltungsart bei Eiern

Produktionsart Gemuise/Friichte [] Hors sol [ Gewachshaus [ Freiland

4.3 Verarbeitungshinweis fiir Konsumenten

Verarbeitungshinweis

5. Zutaten und Zusatzstoffe

5.1 Zusatzstoffe

Name Ja/Nein E-Nummer Mengenangabe
Farbstoffe Nein

Antioxidationsmittel* Ja E301

Konservierungsstoffe* Ja E250/ E252

Emulgatoren Nein

Gelier-/Verdickungsmittel,

- Nein
Stabilisatoren

Trennmittel Nein

Alkalien, Sauerungsmittel,

Nein

Salze*
*

Aror'nen. (kunstll?hg, Nein
naturidentische, naturliche)
Geschmacksverstarker* Nein
Enzympraparate Nein
Uberzugsmittel Nein
Siissstoffe* Nein
Pokelsalze, Umrdtehilfsmittel™ [Ja Nitritpokelsalz/siehe oben
Weitere Zusatzstoffe* Nein

*Quantitative Angaben obligatorisch




6. Nahrwertangaben

(kelole) enthalten:

Energiewert

Eiweiss

Kohlenhydrate

davon

e Zucker

e mehrwertige Alkohole

990 kJ

(236 kcal)

255 g

04¢g

= Nur fir Speziallebensmittel, Nahrungserganzungen und angereicherte Produkte

Fett

davon

e gesdttigte Fettsauren
¢ Cholesterin

= Nur fur Speziallebensmittel, Nahrungserganzungen und angereicherte Produkte

Ballaststoffe

= Nur fur Speziallebensmittel, Nahrungserganzungen und angereicherte Produkte

Natrium

= Nur fur Speziallebensmittel, Nahrungserganzungen und angereicherte Produkte

Mineralstoffe/Vitamine

mg

mg

= Nur fur Speziallebensmittel, Nahrungserganzungen und angereicherte Produkte

7. Allergene und Lebensmittelintoleranzen

Ja/Nein

Spuren

In welcher
Zutat?

Glutenhaltiges Getreide (Welzen, koggen, Gerste, Hater und

Dinkel) und daraus hergestellte Erzeugnisse Nein

Nein

Wenn Spuren: Enthalt Spuren von

Milch (inkl. Lactose) und daraus hergestellte Produkte Nein

Nein

Wenn Spuren: Enthalt Spuren von

Eier und daraus hergestellte Produkte Nein

Nein

Wenn Spuren: Enthalt Spuren von

Fische und daraus hergestellte Produkte Nein

Nein

Wenn Spuren: Enthalt Spuren von

Krebstiere und daraus hergestellte Produkte Nein

Nein

Wenn Spuren: Enthalt Spuren von

Sojabohnen und daraus hergestellte Produkte Nein

Nein

Wenn Spuren: Enthalt Spuren von

Erdnisse und daraus hergestellte Produkte Nein

Nein

Wenn Spuren: Enthalt Spuren von

TTOT COCTTOTC T TO O T [ VY O TOo0T;, COoTTC W I TOooT DT VT OO TaT TorooT)

Haselnlsse, Macadamianisse bzw. Australniisse bzw.
Queenslandniisse, Mandeln, Paraniisse, Pecanniisse, Pistazien) |Nein
und daraus hergestellte Produkte

Nein

Wenn Spuren: Enthalt Spuren von

Sesamsamen und daraus hergestellte Produkte Nein

Nein




Wenn Spuren: Enthalt Spuren von

Nein Nein

Sellerie und daraus hergestellte Produkte (einschl. Selleriesalz)

Wenn Spuren: Enthalt Spuren von

Senf Nein Nein

Wenn Spuren: Enthalt Spuren von

SUTTTt (E220-224, 726-228] 1n einer Konzentration von menr als | )
10 mg/kg oder 10 mg/I Nein Nein

Wenn Spuren: Enthalt Spuren von

8. Gentechnik

Das in dieser Spezitikation beschriebene Erzeugnis ertulllt die aktuellen Antorderungen
der EU und der Schweiz:

.

EG Nr. 1829/2003 VO iber genetisch verdanderte Lebensmittel und Futtermittel
. EQ NI. 155U/ ZUUS VU Uper aie RUCKverioigpdrkeit una nernnzeicnnung von

genetisch verdnderten Organismen (GVO) und (iber die Rickverfolgbarkeit von

aus GVO hergestellten Lebensmitteln und Futtermitteln
urE . der schweizerischen Lebensmittelverordnung, Art. 15 vom 01. Marz 1995, in

der jeweils aktuellen Fassung
8.1 Allgemeine Angaben

Ja/Nein Zutat Anteil % Sorte/Ursprung

T T

oder enthalt es Zutaten, Zusatzstoffe oder
Aromen (inkl. Tragerstoffe), die aus GVO
hergestellt wurden (unabhangig davon, ob das
Erbgut nachweisbar ist oder nicht)?

Nein

Im Rahmen der Rickverfolgbarkeit ist sichergestellt, dass alle Zutaten, die nicht unter "Ja" aufgefiihrt sind, aus
konventionellem Ursprung (nicht GVO) stammen

8.2 Zusatzliche Angaben

Ja/Nein Zutat Anteil % Sorte/Ursprung

Hilfe von GVO (Mikroorganisman, Enzyme)
hergestellt wurden, und nicht unter die
Bestimmungen der oben genannten Verord- [Nein
nungen fallen (z.B. Verarbeitungshilfsstoffe,
Vitamin B2)?

9. Bestrahlung

Strahlenbehandlung Nein Vom Bundesamt fiir Gesundheit genehmigt

Art der Strahlung

=> Bei Bio-Produkten bitte Zusicherungserklarung beilegen
10. Untersuchungen

10.1 Physikalische und Chemikalische Untersuchungen

Analyse Wert/Einheit Zcef:(\::;r:kungs Methode :-Iz?:.ffte:er Woche)
Trockenmasse* 73.00% sSQTS 2 x pro Jahr

Asche

Eiweiss* 20% sSQTS 2 x pro Jahr




Fett*

20%

SQTS

2 x pro Jahr

Gesattigte Fettsauren®*

Cholesterin*

Nahrungsfaser gesa mt*

Natrium*

Natriumchlorid

Kohlenhydrate®

0.30%

SQTS

2 x pro Jahr

davon Zuckerarten®

Zucker-Austauschstoffe

pH

Mineralstoffe/Vitamine

Weitere

™ Obligatorische Angaben fiir Produkte mit Nahrungsfasern >=5 %,

* Je nach Produkt auch einfach, mehrfach ungesattigte sowie Trans-Fettsauren

10.2 Berechnete Werte (Kése und Késeerzeugnisse)

Fett in der Trockenmasse (F.i.T.; 100 x Fett/Trockenmasse)
Wasser im fettfreien Kase (Wff; (100 x Wasser)/(100 - Fett))

10.3 Mikrobiologie

Keim Soll-Wert Methode Haufigkeit
(z.B. 1 x per Woche)
Aerobe, mesophile Keime
Enterobacteriaceae <100 SQTS 2 x prolJahr
Koagulasepositive Staphylokokken <100 SQTS 2 x pro Jahr
Hefen
Schimmel
Listeria monocytogenes <10 SQTS 2 x prolJahr

Salmonella spp.

Escherichia coli

Weitere

11. Sensorik

Produktebeschrieb Walliserspezialitat zum Rohessen
Aussehen/Farbe Fleisch: Dunkel bis hellrot / Speck: Weiss
Geschmack/Geruch Ausgeglichen

Textur/Struktur Nicht schmierig, Fest

12. Haltbarkeit/Lagerung

Analytisch abgesicherte Haltbarkeit des Produktes

ab Produktions-/Abpackdatum

ab Auslieferdatum (Restlaufzeit)
Lagerbedingungen (Temp./Licht)

13. Warenlosbezeichnung

Codierungsschlissel
Losnummer (Beispiel)

90 Tage

80 Tage

10°C / Trocken

Produkt, Produktionswoche, Produktionstag

514515




14. Verpackungsangaben
14.1 Produkt

Abmessungen des Produktes (cm) am Stiick

Lange ca. 40cm

Breite ca.1l7cm

Hohe ca. 3cm

Material Polyamide, Polyethylen

Bei Kunststoff-Verpackungen
Art der Kunststoffe, Aufbau von Folien

Bei Schutzgasverpackungen
Angabe der Gaszusammensetzung

=> Bei Bio-Produkten bitte Verpackungs-Spezifikation beilegen
14.2 Logistik

Gebindetyp (Karton/Mehrweg)

Anzahl Produkte per Bestelleinheit (CU/TU)

Beschriftung der Bestelleinheit

Abmessung der Bestelleinheit (cm)
Lange

Breite

H6he

Bruttogewicht der Bestelleinheit (kg)

Palettierung (Anzahl Gebinde/Palette) (LU)

Transport Bio-Produkte per

Der Lieferant bestatigt, dass die Angaben in diesem Formular den tatsachlichen Gegebenheiten entsprechen
und gewahrleistet, dass die Produkte einschliesslich der Verpackung und der Deklaration am Tage der Lieferung
den einschlagigen, jeweils aktuellen gesetzlichen Anforderungen der Schweiz bzw.der EU genligen. Jegliche
Anpassungen oder Anderungen des in dieser Spezifikation beschriebenen Produktes miissen umgehend dem
zustandigen Qualitatsverantwortlichen des Migros-Genossenschafts-Bundes schriftlich mitgeteilt werden.

Ausgefillt am 28.02.2018

Ausgefullt von Marcel Zuber




