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DINDE ENTIERE AVEC ABATS 4KG CONDITIONNEE EN SAC - CONGELEE CLASSE A

Libellé produit SC 4K DDE A/A 16K FX PRIMS ALL C6
Origine viande Né, Elevé, Transformé en FRANCE
Spécificité 100% volaille
Alimentation des animaux 100% végétale, minérale et vitaminique

Conservation 24 mois a conserver & -18°C

Conditionnement Congelé - SAC 4 KG

Emballage carton 600x400x170 fond / carton cc 600x400x80 couv
EAN 13 3295080669194
NB piéces par carton 4 Pieces Poids net /colis 16 kg
CONDETIONNEMENT Poids net / palette (ka) 640 kg Nb couches "C::i’s"“"g"s = nb 40 colis - 10 couches de 4 colis

MISE
EN CEUVRE _ PROCESS

INGREDIENTS /

Dinde entiére.
DECLARATION

ENTREE

DONNEES GEMRCN! Plat protidique

maternelle élémentaire  adolescent adulte maternelle élémentaire adolescent

CARACTRS TR Vﬂ':;"‘ é""‘ﬂi:"ql"e M"ﬁé"‘s)gmss‘s > ?A Ci:” ‘-;""s 6'“"';125 Dont Sucres (g) Fibres ﬂzf)ltﬂ‘fﬂius Protéines (g) ‘ f;)l
NUTRITIONNELLES a (g saturés (g (g
(moyenne pour 100 g) 523 124 33 1,0 0 0 00 24 016

Ce produit ne contient aucun ingrédient, additif ou ardme OGM ou issu d'OGM, conformément a la réglementation en vigueur.

RESIDUS

CONTAMINANT Pesticides, dioxines, métaux lourds et médicaments: conformes a la réglementation en vigueur.

IONISATION Le produit ne subit aucun traitement d'ionisation, conformément d la réglementation en vigueur.

ALLERGENES Conformes a la réglementation en vigueur.

CRITERES C"'félns relclhmhés \ Normes \
MICROBIOLOGIQUES Salmonelle/25g Absence
Réglement 2073/2005 du 15/11/06,
critéres FIA (décembre 2007) et critéres
FCD du 06/01/2015
international
food standard ‘ «
DEMARCHE QUALITE CELVIA est certifié IFS v.6 et BRC v.7 .. 56.222.002
.IFS

certficated

!GEMRCN : Groupe d'Etude des Marchés de Restauration Collective et de Nutrition en version du 10/10/2011,
2 P/L = Protéines/Lipides
* ¢/P = Collagene/Protéines



