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1716.123 (300.007.283) 

Meeresfrüchte,  gekocht 
Fruits de mer, cuites 
 
 
Meerfrüchte gekocht Fruits de mer cuites 
Beutel 2 x 2.5 kg Sachet 2 x 2.5 kg 
  
  

Zutaten Ingrédients 
Tintenfische (Wildfang, FAO 71 Pazifischer Ozean), 
Muschelfleisch (Aquakultur, Thailand), Krevetten 
(Aquakultur, Thailand), Oktopus (Wildfang, FAO 71 
Pazifischer Ozean), Wasser 10%, Kochsalz. 

Calamars (sauvage, FAO 71 Océan Pacifique), moule 
(culture d’aqua, Thaïlande), crevettes (culture d’aqua, 
Thaïlande), poulpe (sauvage, FAO 71 Océan Paci-
fique), eau 10%, sel de cuisine. 

  
  

Nährwerte 100 g enthalten 
Energie 336 kJ / 80 kcal 
Fett 1.5 g  
Kohlenhydrate 2.5 g  
Eiweiss 14 g  
 

Valeurs nutritives 100 g contiennent 
Energie 336 kJ / 80 kcal 
Matières grasses 1.5 g  
Glucides 2.5 g  
Protéines 14 g  
 

  
  

Allergene Inhaltsstoffe Ingrédients allergènes  
Krevetten, Weichtiere Crevettes, Mollusques 
  

Label / Bewertung 
Score 3 

Label / évaluation 
Score 3 

 

Zubereitung 
Tiefgekühlte Meeresfrüchte, auf einem Lochblech über Nacht im 
Kühlschrank auftauen lassen. Anschliessend verarbeiten und zube-
reiten wie frische Meeresfrüchte. 
 

 

Préparation 
Décongele le fruit de mer, pendant la nuit au réfrigérateur sur une 
plaque perforée, puis le préparer comme du fruits de mer frais. 

  

Lagerhinweis 
tiefgekühlt -18 °C 

Indication d'entrepôt 
surgelé -18 °C 

  
  

Haltbarkeit 
Ab Produktion 18 Monate 
Bei Auslieferung mind. 6 Monate 
 

Durée de conservation 
Dès la production 18 mois 
Dès la livraison 6 mois 
 

  
  

EAN- Code CU: 7613312050101 
 TU: 7613312050118 
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