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Cook fine - win time

1. Bezeichnung

Artikelnummer: 3001069
Bezeichnung: Yakitori Teriyaki, 30g
Sachbezeichnung: Pouletfleischerzeugnis, mariniert, durchgegart, zum Gekochtessen

2. Zusammensetzung (in mengenmassig absteigender Reihenfolge)
2.1 Zutaten

Pouletschenkelfleisch 86%; Terkiyaki Marinade 14% (Wasser; Zucker; pflanzliches Protein (Soja, Mais); Kochsalz;
Gewurze; Geschmacksverstarker: E 627, E 631; Saureregulator: E 341)

2.2 Allergene

Pflanzenprotein (Soja)

2.3 Zusatzstoffe

Saureregulator: E 341; Geschmacksverstarker: E 627, E 631
2.4 Mégliche Spuren

keine Spuren von weiteren Allergenen

3. Nahrwerte (analytisch)

Energie: 580 kJ (139 kcal)
Fett: 5.5 g/100g
Kohlenhydrate: 1.5 g/100g
Eiweiss: 21 g/100g

4. Lagerung und Haltbarkeit
Lagerbedingung: <-18 °C
Haltbarkeit unter Einhaltung der Lagerbedingungen: X + 18 Monate

5. Allgemeine Anforderungen

Das Produkt wurde nach den Prinzipien der Guten Herstellungspraxis (GHP) hergestellt.
Das Produkt und die Verpackung entsprechen allen Anforderungen der Schweizerischen
Lebensmittelgesetzgebung in der jeweils glltigen Fassung.

Die vorliegende Spezifikation behalt ihre Giltigkeit bis auf Widerruf

6. Sensorik

Aussehen/Farbe: Spiessli mit Pouletschenkelfleisch, mit Sojasauce mariniert
Geruch/Geschmack: Aromatisch, typisch nach Pouletfleisch und Sojasauce
Konsistenz: Guter Biss mit typischer Schenkelfleischstruktur

7. Herkunftsangabe

Hergestellt in Thailand

8. Zubereitung

Pfanne: Bei mittlerer Hitze in wenig Ol und unter mehrmaligem Wenden ca. 12-13 Minuten braten.
Backofen: Im vorgeheizten Ofen (180°C) ca. 8 Minuten garen.
Mikrowelle: Die Spiessli nebeneinander (nicht stapeln) auf ein fiir die Mikrowelle geeignetes Geschirr legen.

Bei 750 Watt ca. 2-2.5 Minuten erhitzen (kann je nach Geratetyp variieren).
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