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1. Bezeichnung 
Artikelnummer: 3001043 
Bezeichnung: Quorn Schnitzel paniert 75g 
Sachbezeichnung: Quorn Schnitzel paniert, vorfrittiert, durchgegart, auf Basis von Quorn, Pilzprodukt, zum 
 Erhitztessen 

2. Zusammensetzung (in mengenmässig absteigender Reihenfolge) 
2.1 Zutaten 

Quorn Schnitzel 69% (Pilzprodukt Quorn 54% (BLV Nr. 300332), Wasser, Zwiebeln, Eiweiss (aus Eiern aus  
Freilandhaltung), Milchproteine, Weizenproteine, Gewürzzubereitung, Tapiokastärke, Geliermittel: Pektin,  
Knoblauch); Paniermehl (Weizenmehl, Hefe, Kochsalz, Emulgator: E 472e); Nasspanade (Wasser, Weizenmehl,  
Weizenstärke, Kochsalz); Sonnenblumenöl 

2.2 Allergene 
Eiweiss (Eier); Milchproteine (Milch); Weizenproteine, Weizenmehl, Weizenstärke (Gluten)  

2.3 Zusatzstoffe 

Emulgator: E 472e; Geliermittel: Pektin 

2.4 Mögliche Spuren 

keine Spuren von weiteren Allergenen 

3. Nährwerte (berechnet) 
Energie: 940 kJ (226 kcal) 
Fett: 12 g/100g 
Kohlenhydrate: 17 g/100g 
Eiweiss: 10 g/100g 

4. Lagerung und Haltbarkeit 
Lagerbedingung: ≤ -18 °C 
Haltbarkeit unter Einhaltung der Lagerbedingungen: X + 360 Tage 

5. Allgemeine Anforderungen 

Das Produkt wurde nach den Prinzipien der Guten Herstellungspraxis (GHP) hergestellt. 
Das Produkt und die Verpackung entsprechen allen Anforderungen der Schweizerischen 
Lebensmittelgesetzgebung in der jeweils gültigen Fassung. 
Die vorliegende Spezifikation behält ihre Gültigkeit bis auf Widerruf 

6. Sensorik 

Aussehen / Farbe: Gleichmässig geformtes Schnitzel, goldbraun paniert 

Geruch / Geschmack: Arttypisch nach Quorn, vorfrittiertem Paniermehl 

Konsistenz: Guter Biss mit angenehmer Struktur und knuspriger Panade 

7. Herkunft 

Hergestellt in England. 

8. Zubereitung 
Pfanne: Bei mittlerer Hitze in wenig Öl jede Seite 3-4 Minuten goldbraun braten. 
Backofen: Im vorgeheizten Backofen auf ungefettetem Blech 12-15 Minuten bei 180°C backen. 
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